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รวดเร็็ว ฉัับไว

	 สถาบันัเทคโนโลยีนิีิวเคลีียร์แห่่งชาติ ิ (องค์์การมหาชน) หรือื สทน. ประกาศผล Product 

Champion ภาคอีสีาน ในพื้้�นที่่� จังัหวัดันครราชสีมีา ให้้กับัผลิติภัณัฑ์์ น่ำำ��ตั๊๊�บหมู ูหรือืไส้้กรอกโคราช  

พร้อมด้้วย ชาใบขลู่่� และจิ้้�งหรีดแช่่แข็็ง ด้้านผู้้�ประกอบการเตรียมยกระดับัผลิิตภัณฑ์์สู่่�เชิิงพาณิชิย์์          

ด้้วยเทคโนโลยีีการฉายรังสี ีโดยมี ีสทน.ให้้คำำ�แนะนำำ�ในการพััฒนาผลิติภัณัฑ์์

	 รองศาสตราจารย์์ ดร.ธวัชัชัยั อ่่อนจันัทร์์ ผู้้�อำำ�นวยการสถาบันัเทคโนโลยีีนิวิเคลียีร์แห่่งชาติิ 

(องค์์การมหาชน) หรือื สทน. เปิิดเผยภายหลังเป็็นประธานพิิธีมีอบรางวััล “Product Champion”           

พื้้�นที่่�ภาคอีสีาน จังัหวัดนครราชสีีมา ว่่า กิจิกรรมเพื่่�อการถ่่ายทอดเทคโนโลยีกีารสร้้างมูลูค่่าให้้กับัอาหาร

พื้้�นถิ่่�น ด้้วยการฉายรังสีอีาหาร เป็็นกิจิกรรมที่่� สทน. ได้้ดำำ�เนินิการร่่วมกัับ มหาวิทิยาลัยัราชภััฏ

นครราชสีีมา และมหาวิทิยาลัยัเทคโนโลยีีสุรุนารี ี โดยมีวีัตัถุประสงค์์เพื่่�อสร้้างความรู้้�ความเข้้าใจ                    

ที่่�ถูกูต้้องเกี่่�ยวกัับอาหารฉายรังสีใีห้้กัับผู้้�ประกอบการ และเริ่่�มดำำ�เนินิการมาตั้้�งแต่่เดือืนมิถิุนุายน 2566                

ทั้้�งในเรื่่�องการจัดัฝึึกอบรมให้้ความรู้้� การสร้้างการยอมรัับเรื่่�องประโยชน์์ของการฉายรังสีี การให้้คำำ�ปรึกึษา

แนะนำำ�กับผู้้�ประกอบการ รวมทั้้�งนำำ�ผลิติภัณฑ์์มาทดลองฉายรังัสีีและตรวจวิเคราะห์์โดยนักวิจิัยั                

จาก สทน. ซึ่่�งมีผีู้้�ประกอบการสนใจสมัคัรเข้้าร่่วมโครงการทั้้�งหมด 111 ผลิติภัณัฑ์์

	 โดยมีรีางวััลชนะเลิศิ ได้้แก่่ น่ำำ��ตั๊๊�บหมู จากคุณุสมใจ ขอเหล็ก็กลาง รองชนะเลิิศอันัดับั 1 ได้้แก่่ 

ชาใบขลู่่� จากคุณุทัศันีย์ี์ แดสัันเทียีะ และรองชนะเลิิศอันัดับั 2 ได้้แก่่ จิ้้�งหรีดีแช่่แข็ง็ จากคุณุอภิริติ ิกุนุอก 

นอกจากนี้้�ยังัมีรีางวัลัชมเชยอีกี 6 ผลิติภัณัฑ์์ ได้้แก่่ ผงโรยข้าวรสกุ้้�งจ่่อมสูตูรลดโซเดียีม น้ำำ��พริกิ                    

ปลาฉลาด ผัดัไทยเส้้นข้้าวไรซ์์เบอรี่่� ตราเรือืนมงคล NVK Beef เนื้้�อบด ลูกูชิ้้�นหมู ูมะเขือืเทศอบแห้้ง        

โดยในการพิิจารณามีีเกณฑ์์ที่่�สำำ�คััญ คืือ เป็็นสิินค้้าที่่�มีีเอกลัักษณ์์ชุุมชน และสามารถใช้้รัังสีี                             

ในการยกระดับัคุณุภาพหรือืมูลูค่่า เพื่่�อต่อยอดในเชิงิพาณิชิย์์ได้้

	สำ ำ�หรับัผู้้�ได้้รัับรางวัลั Product Champion จะได้้รับัโล่่และใบประกาศนียีบัตัร พร้อมเงินิรางวัลั

โดยผู้้�ชนะเลิศิได้้รับัเงินิรางวััล มูลูค่่า 10,000 บาท ส่่วนรางวััลรองชนะเลิศิอัันดัับที่่� 1 ได้้รับัรางวััล              

6,000 บาท และรองชนะเลิศิอันัดับั 2 ได้้รัับเงิินรางวััล 4,000 บาท ทั้้�งนี้้� สทน. ยังัได้้เตรียีมนำำ�เทคโนโลยีี

การฉายรังัสี ีไปถ่่ายทอดสู่่�ผู้้�ประกอบการชุุมชน “อาหารพ้ื้�นถิ่่�น” ในพ้ื้�นที่่�อีสีานใต้้ ที่่� จ.บุรุีรีัมัย์์ จ.สุรุินิทร์์ 

จ.ศรีสีะเกษ และจ.อุุบลราชธานีี เป็็นลำำ�ดับัถััดไป

สทน.ประกาศผลสุดยอด Product Champion สทน.ประกาศผลสุดยอด Product Champion 
ม.ราชภัฏัโคราช นำ “น่่ำตั๊๊�บหมูู-ชาใบขลู่่�-จิ้้�งหรีีดแช่่แข็ง็” ม.ราชภัฏัโคราช นำ “น่่ำตั๊๊�บหมูู-ชาใบขลู่่�-จิ้้�งหรีีดแช่่แข็ง็” 

เตรียีมขึ้้�นแท่่นยกระดัับมาตรฐานสู่่�สากลเตรียีมขึ้้�นแท่่นยกระดัับมาตรฐานสู่่�สากล
ม.ราชภัฏัโคราช ขอเชิิญทุกุท่่านม.ราชภัฏัโคราช ขอเชิิญทุกุท่่าน

เข้้าร่่วมกิจกรรมเข้้าร่่วมกิจกรรม
NRRU FIT & FUN 2023NRRU FIT & FUN 2023

	 กองพััฒนานัักศึึกษา ร่่วมกัับ สาขาวิิชา
วิิทยาศาสตร์การกีีฬาและการออกกำำ�ลัังกาย 
มหาวิทิยาลัยัราชภัฏันครราชสีมีา และ ฟิิตเนสไลฟ์์สไตล์ 
นครราชสีีมา ขอเชิิญชวนนัักศึึกษา และบุุคลากร          
ร่่วมออกกำำ�ลัังกาย ในโครงการกิิจกรรมราชภััฏ                
รักัษ์์สุขุภาพ “NRRU FIT & FUN 2023” ระหว่างวันัที่่� 
18 กันัยายน – 9 พฤศจิกิายน 2566  ณ ลานกิิจกรรม
ด้้านหน้าอาคาร 34 (อาคารศูนูย์์รวมกิจิการนักัศึกึษา) 
กองพัฒันานักัศึกึษา มหาวิทิยาลัยัราชภัฏันครราชสีมีา                                    
โดยกิจิกรรมจะจัดัขึ้้�นระหว่างวันัจันัทร์์ - วันัพฤหััสบดีี      
เวลา 17.30-19.30 น. ในทุุกสััปดาห์์ ประกอบด้้วย                                                                         
	 แอโรบิิกแด๊๊นซ์์, ลาติินแดนซ์์, แดนซ์์เอ็ก็เซอร์ไซส์, 
แอโรบิกิ-บ๊๊อกซิ่่�ง, โยคะ, พิลิาทีสี, ยืดืเหยีียดกล้้ามเนื้้�อ, 
เซ็ก็ซี่่�แดนซ์์
	 สอบถามรายละเอียีดเพิ่่�มเติมิ 0-4400-9009 
ต่่อ 3420 หรือื Facebook Fanpage : กองพััฒนา
นักัศึกึษามหาวิทิยาลัยัราชภัฏันครราชสีมีา                	
	กิ ิ จ ก ร ร ม อ า จมี  ก า ร ป รัั บ เ ป ลี่่� ย น                                          
ตามความเหมาะสมและสถานการณ์์



14 กุุมภาพัันธ์์ วัันราชภัฏั 14 กุุมภาพัันธ์์ วัันราชภัฏั 
ร่่วมร้อยรวมใจ สายโลหิต ล้้านซีซีีี ร่่วมร้อยรวมใจ สายโลหิต ล้้านซีซีีี 

100 ปีี มหาวิทิยาลััยราชภัฏันครราชสีีมา100 ปีี มหาวิทิยาลััยราชภัฏันครราชสีีมา

ปิิดน้้ำ-ปิิดไฟ เมื่่�อเลิิกใช้้ ปิิดน้้ำ-ปิิดไฟ เมื่่�อเลิิกใช้้ 
ช่่วยมหาวิทิยาลััยประหยัดั ช่่วยชาติิลดการใช้้พลังงานช่่วยมหาวิทิยาลััยประหยัดั ช่่วยชาติิลดการใช้้พลังงาน

ม.ราชภัฏัโคราช จััดอบรมหลักัสูตูรม.ราชภัฏัโคราช จััดอบรมหลักัสูตูร
การผสมเครื่่�องด่ื่�ม รุ่่�นที่่� 2การผสมเครื่่�องด่ื่�ม รุ่่�นที่่� 2

“หัสัดีลีิงิค์์” Soft Power ของคนรุ่่�นใหม่่“หัสัดีลีิงิค์์” Soft Power ของคนรุ่่�นใหม่่
นศ.นาฏศิลิป์ไทย ม.ราชภัฏัโคราชนศ.นาฏศิลิป์ไทย ม.ราชภัฏัโคราช
จัดัโชว์์สุดุอลััง ที่่�ช่่อง 9 MCOT HD จัดัโชว์์สุดุอลััง ที่่�ช่่อง 9 MCOT HD 

	 คณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา                   

จััดคอร์สผสมเครื่่�องดื่่�มเพื่่�อพััฒนาความรู้้� ประสบการณ์์และทัักษะเฉพาะ

วิิชาชีีพ ด้้วยผู้้�เชี่่�ยวชาญด้้านการผสมเครื่่�องดื่่�ม จากสาขาวิิชาที่่�เป็็น              

มือือาชีพีด้า้นโรงแรมและธุรุกิจิบริกิาร โดยมีวีิทิยากรผู้้�เชี่่�ยวชาญในการผสม

เครื่่�องดื่่�ม อาจารย์์ธนวััฒน์์ โกวิิทวณิิชภััณฑ์์ อาจารย์์ประจำำ�สาขาวิิชาการ

จััดการท่่องเที่่�ยว การจััดประชุุมและนิิทรรศการ คณะวิิทยาการจััดการ 

มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา และวิิทยากรพิิเศษ คุุณรสิิตา ทิิพเนตร     

Owner and Bar Manager-Kai Barn Breakfast and Cocktail Bar

	 เน้ื้ �อหาในการอบรมภาคทฤษฎีี

	 - ประเภทของเครื่่�องดื่่�ม

	 - การผลิิตเครื่่�องดื่่�มที่่�มีีแอลกอฮอล์และประเภทของเครื่่�องดื่่�ม              

ที่่�มีีแอลกอฮอล์์

	 - อุุปกรณ์์ เครื่่�องมืือ ในบาร์์และวิิธีีการใช้้งาน

	 - การจััดเตรีียมบาร์์และการผสมเครื่่�องดื่่�ม

	 - หลัักการสร้้างสรรค์์ค็็อกเทล

	 - การปฏิิบััติิงานและการควบคุุมบาร์์

	 ภาคปฏิบิัตัิกิารผสม Mocktail 

     	 - welcome drink

     	 - fruit punch

	 การผสมค็อ็กเทลสููตรสากล (Classic cocktail)

     	 - gin tonic

     	 - mojito

    	 - margarita

    	 - new york sour

     	 - singapore sling

	 การทำำ� Garnish (เครื่่�องตกแต่่งเครื่่�องดื่่�มและค็็อกเทล) Cocktail 

/ Mocktail Creation

	 ค่่าลงทะเบียีนอบรม 

	 ร า ค า ป ก ติิ  ( ชำำ� ร ะ เ งิิ น แ ล ะ แ ส ด ง หลั ก ฐ า น ก า ร โอ น เงิิ น                                   

ตั้้�งแต่่วัันนี้้�-13 ตุุลาคม 2566 )

	 1 ท่่าน ราคา 4,900   บาท

	 2 ท่่าน ราคา 9,800   บาท

	 4 ท่่าน ราคา 19,600 บาท

	อ บรมในวัันที่่� 14-15 ตุุลาคม 2566 เวลา 09.00-16.00 น.                          

ณ คณะวิิทยาการจััดการ มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา

	 ลงทะเบียีนอบรมได้้ที่่� https://forms.gle/YQrkDPkWhMH5ypqY9

	 มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา โดย สาขาวิิชานาฏศิิลป์์ไทย              

คณะมนุุษยศาสตร์และสัังคมศาสตร์ แสดง Soft Power ของคนรุ่่�นใหม่                      

ผ่่านการสร้้างสรรค์์การแสดงชุดุ “หัสัดีลีิงิค์์” เผยแพร่ในรายการ 360 องศา              

New Show  เมื่่�อวันัที่่� 2 ตุลุาคม 2566 ดร.ชุมุพล ชะนะมา รองผู้้�อำำ�นวยการสำำ�นักั

ศิิลปะและวััฒนธรรม และผู้้�ช่วยศาสตราจารย์์ ดร.นวลรวีี กระต่่ายทอง              

อาจารย์์ประจำำ�สาขาวิิชานาฏศิิลป์์ไทย มนุุษยศาสตร์และสัังคมศาสตร์ 

มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา นำำ�นัักศึึกษาหลัักสููตรครุุศาสตรบััณฑิิต           

สาขาวิิชานาฏศิิลป์์ไทย เผยแพร่การแสดงนาฏศิิลป์์นิิพนธ์์ ชุุด “หััสดีีลิิงค์์”                    

ในรายการ 360 องศา New Show ช่่วง “360 องศา ซ่่า แซ่่บ โชว์์” ออกอากาศ       

ทางช่่อง 9 MCOT HD หมายเลข 30 โดยมีคุณุมิคิ บรมวุุฒิ ิหิริัญัยัษัฐิติิิ และ        

ดร.วีีรินิทร์์ทิริา นาท่่องบ่่อจรัส เป็็นพิิธีกีร และรัับฟััง Commentator การแสดง         

ในช่่วง “360 องศา ทอล์ค โชว์์” พูดูคุยุเจาะลึกึโชว์์ กับักูรููดู้้านเศรษฐศาสตร์ระดับั

ประเทศ รองศาสตราจารย์์ ดร.ธนวรรธน์์ พลวิชัิัย อธิกิารบดีีมหาวิิทยาลัยั

หอการค้้าไทย โดยได้้รับัคำำ�ชมจากพิิธีกีรทั้้�ง 3 ท่่าน ว่่าการแสดงชุุดนาฏศิิลป์์พิิพนธ์์

ชุุด “หััสดีีลิิงค์์” ถืือว่า Soft Power ของคนรุ่่�นใหม่ Gen C นำำ�ความเชื่่�อ                            

ของภาคอีีสานที่่�มีส่ี่วนเชื่่�อมโยงกัับประเทศเพื่่�อนบ้้านมาร้้อยเรียีงเป็็นการแสดง     

ในชุดุดัังกล่่าว และมีีเอกลัักษณ์์เฉพาะตััวในชุุดการแสดงนี้้� ทุกุท่่านสามารถรัับชม

รายการย้้อนหลังัได้้ที่่� https://www.youtube.com/watch?v=Oxrd-xiIaSI

ม.ราชภัฏัโคราช เร่่งเครื่่�องม.ราชภัฏัโคราช เร่่งเครื่่�อง
Reinventing University Reinventing University 

มหาวิทิยาลััยแห่่งการเรียีนรู้้�ตลอดชีวิติมหาวิทิยาลััยแห่่งการเรียีนรู้้�ตลอดชีวิติ

	 เมื่่�อวัันที่่� 6 ตุุลาคม 2566  รองศาสตราจารย์์ ดร. อดิิศร เนาวนนท์์ 

รัักษาราชการแทนอธิการบดีี มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา พร้้อมด้้วย 

รองอธิิการบดีี และผู้้�ช่่วยอธิิการบดีี ได้้มีีการประชุุมเพื่่�อกำำ�กัับติิดตาม      

การดำำ�เนิินงานของรองอธิการบดีี และผู้้�ช่่วยอธิการบดีี ตามภารกิิจที่่�

อธิการบดีีมอบหมาย และกำำ�กับทิิศทางการดำำ�เนิินการบริิหารจััดการ

มหาวิทิยาลัยัให้ส้อดคล้้องกับันโยบายการเป็น็มหาวิทิยาลัยัแห่ง่การเรียีนรู้้�

ตลอดชีีวิิต ณ ห้้องประชุุมรััตนเพีียร  อาคารเฉลิมพระเกีียรติิ ชั้้�น 2

	 การประชุุมครั้้�งนี้้�มีีการพิิจารณาเรื่่�อง การพิิจารณาปรัับโครงสร้้าง

หน่วยงานระดับัคณะ สำำ�นักั/สถาบันั ได้แ้ก่ ่บัณัฑิติวิทิยาลัยั และมอบหมาย

ให้้ผู้้�อำำ�นวยการสำำ�นัักงานอธิิการบดีี ศึึกษาแนวทางการปรัับโครงสร้้าง

หน่่วยงานในสำำ�นัักงานอธิิการบดีี โดยให้้สำำ�นัักงานสภามหาวิิทยาลััย และ

งานวิินััยและนิิติิการ เป็็นหน่่วยงานสัังกััดอธิิการบดีี การจััดตั้้�งสำำ�นัักบริิการ

วิิชาการ การบริิหารจััดการโรงเรีียนสาธิิตมหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา 

ระดัับปฐมวััยและระดัับมััธยมศึึกษา การพิิจารณาทบทวนการจััดสรรทุุน

การศึึกษาแก่่นัักศึึกษารวมไปถึึงการมอบรางวััลแก่่ผู้้�ทำำ�คุุณประโยชน์์        

แ ก่่ ม ห า วิิ ท ย า ลัั ย  ก า ร ดำำ� เ นิิ น ง า น ม า ต ร ก า ร ป ร ะ หยั ด พลั ั ง ง า น                                   

โดยการมีีส่่วนร่่วมของบุุคลากรและนัักศึึกษาของมหาวิิทยาลััย                       

การทบทวนประกาศฯ เรื่่�อง มาตรฐานเกณฑ์์ภาระงานของบุุคลากร         

สายสนัับสนุุน และการดำำ�เนิินงาน Reinventing University

ม.ราชภัฏัโคราช ได้้รัับรางวัลัเชิิดชูเกียีรติิม.ราชภัฏัโคราช ได้้รัับรางวัลัเชิิดชูเกียีรติิ
อาจารย์์ดีีเด่่น สาขาวิชิาการบริหารการศึึกษาอาจารย์์ดีีเด่่น สาขาวิชิาการบริหารการศึึกษา

แห่่งประเทศไทยแห่่งประเทศไทย

ราชภััฏโคราช มีี RideBeam แล้้วน้าราชภััฏโคราช มีี RideBeam แล้้วน้า
ใช้้ง่่าย สะดวกมาก ใช้้ง่่าย สะดวกมาก 

	 มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา ขอแสดงความยิินดีีกัับ                  
รองศาสตราจารย์์ ดร.จตุรงค์์ ธนะสีีลัังกููร อาจารย์์ประจำำ�คณะครุุศาสตร์     
ในโอกาสเข้้ารัับโล่่รางวััลอาจารย์์ผู้้�สอนสาขาวิิชาการบริิหารการศึึกษา            
ดีีเด่่น จากสมาคมพััฒนาวิิชาชีีพการบริิหารการศึึกษาแห่่งประเทศไทย 
ประจำำ�ปีี 2566 ในโอกาสนี้้�  นายชวน หลีีกภััย อดีีตนายกรััฐมนตรีี                   
และอดีีตประธานสภาผู้้� แทนราษฎรให้้ เ กีียรติิมอบโล่่ เ กีียรติิยศ                                      
ณ หอประชุุมใหญ่่คุุรุุสภา กระทรวงศึึกษาธิิการ เมื่่�อวัันที่่� 5 ตุุลาคม 2566   	
	ขอ ให้ส้ร้า้งคุณุูปูการคุณุงามความดี ีและ ธำำ�รงไว้ซ้ึ่่�งความภาคภูมูิใิจ             
ของมหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมาสืืบไป

	 มหาวิทิยาลััยราชภัฏันครราชสีมีา ขอแจ้ง้การติดิตั้้�งสกู๊๊�ตเตอร์ไ์ฟฟ้า้                
เพื่่�อให้้บริิการและการใช้้งานแก่่นัักศึึกษา บุุคลากร และบุุคคลทั่่�วไป              
โดยเริ่่�มให้้บริิการตั้้�งแต่่วัันที่่� 5 ตุุลาคม 2566 เป็็นต้้นไป มีีจุุดให้้บริิการ 
จำำ�นวน 13 จุุด ได้้แก่่
	จุ ุดที่่� 1 บริิเวณทางออกประตูู 2
	จุ ุดที่่� 2 บริิเวณอาคารศููนย์์รวมประกาศข่่าว
	จุ ุดที่่� 3 บริิเวณอาคารคณะมนุุษยศาสตร์์และสัังคมศาสตร์์
	จุ ุดที่่� 4 บริิเวณอาคารคณะวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี
	จุ ุดที่่� 5 บริิเวณอาคารศููนย์์อาหาร
	จุ ุดที่่� 6 บริิเวณหอพัักนัักศึึกษา 1
	จุ ุดที่่� 7 บริิเวณหอพัักนัักศึึกษา 2
	จุ ุดที่่� 8 บริิเวณอาคารคณะสาธารณสุุขศาสตร์์
	จุ ุดที่่� 9 บริิเวณอาคารคณะวิิทยาการจััดการ
	จุ ดุที่่� 10 บริเิวณอาคารสำำ�นักัวิทิยบริกิารและเทคโนโลยีีสารสนเทศ
	จุ ุดที่่� 11 บริิเวณอาคารสำำ�นัักศิิลปะและวััฒนธรรม
	จุ ุดที่่� 12 บริิเวณอาคารหอประชุุมอนุุสรณ์์ 70 ปีี
	จุ ุดที่่� 13 บริิเวณอาคารคอนโดมิิเนีียม
	วิ ิธีีการใช้้งาน เพีียงดาวน์์โหลดแอป Beam สแกน QR Code                        
เพื่่�อปลดล็อ็กรถ เลื่่�อนรถให้้เคลื่่�อนที่่�แล้้วกด Go สิ้้�นสุุดการเดิินทางสามารถ
จอดรถ ที่่�จุุดจอดรถ ´P´ ที่่�กำำ�หนด

กดลิิฟต์์ 1 ครั้้�ง เท่่ากัับ เปิิดไฟนีีออน จำนวน 500 ดวง 

“ลดพลัังงาน ลดการใช้้ลิิฟต์์”



มหาวิทิยาลััยราชภัฏันครราชสีมีา มหาวิทิยาลััยราชภัฏันครราชสีมีา 
เปิิดผ่อนผันัการเกณฑ์์ทหาร ประจำปีี พ.ศ. 2566เปิิดผ่อนผันัการเกณฑ์์ทหาร ประจำปีี พ.ศ. 2566

ม.ราชภััฏโคราช แม่่แบบแห่่งการสร้้างอััตลักัษณ์์ผ้้าไทยม.ราชภััฏโคราช แม่่แบบแห่่งการสร้้างอััตลักัษณ์์ผ้้าไทย
อำเภอประทายเข้้าปรึึกษาแนวทางการยกระดัับผ้าท้้องถิ่่�นอำเภอประทายเข้้าปรึึกษาแนวทางการยกระดัับผ้าท้้องถิ่่�น

สถาบัันภาษา ม.ราชภัฏัโคราชสถาบัันภาษา ม.ราชภัฏัโคราช
จัดัสอบ HSK HSKKจัดัสอบ HSK HSKK

	 กองพััฒนานัักศึึกษา มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา                  
เปิิดให้้นัักศึึกษายื่่�นผ่่อนผัันการตรวจเลืือกเข้้ า รัับราชการทหาร                    
ประจำำ�ปีี พ.ศ. 2566 (ผ่่อนผัันการเกณฑ์์ทหาร) ตั้้�งแต่่บััดนี้้�จนถึึงวัันที่่�         
25 ธัันวาคม 2566 โดยคุณสมบััติิของผู้้�ที่่�จะทำำ�การผ่่อนผัันมีีดัังนี้้�
	 1. นัักศึึกษาที่่�มีีอายุุครบ 20 ปีีบริิบููรณ์์ หรืือผู้้�ที่่�เกิิดในปีี พ.ศ. 2546 
และไม่่ได้้เป็็นผู้้�สำำ�เร็็จการฝึึกวิิชาทหาร ชั้้�นปีีที่่� 3
	 2. นัักศึึกษาที่่�เคยขอผ่่อนผัันการตรวจเลืือกเข้้ารัับราชการทหาร
จากสถานบัันการศึึกษาอื่่�นมาก่่อนจะต้้องขอผ่่อนผัันการตรวจเลืือกใหม่่
	 3. หลัักฐานประกอบการยื่่�นคำำ�ร้้องขอผ่่อนผัันฯ มีีดัังนี้้�
		  3.1 นัักศึึกษายื่่�นเรื่่�องผ่่านระบบออนไลน์์ได้้ที่่�เว็็บไซต์์ 
https://cos.nrru.ac.th/military/
		  3.2 สำำ�เนาใบสำำ�คััญทหารกองเกิิน (แบบ สด.9               
ถ่่ายหน้้า-หลััง) จำำ�นวน 2 ฉบัับ
		  3.3 สำำ�เนาหมายเรีียกเข้้ารัับราชการทหาร (แบบ สด.35 
ถ่่ายหน้้า-หลััง) ติิดต่่อขอรัับได้้ที่่�สััสดีีอำำ�เภอ/สััสดีีเขตตามภููมิิลำำ�เนาทหาร 
จำำ�นวน 2 ฉบัับ
		  3.4 สำำ�เนาทะเบีียนบ้้าน จำำ�นวน 2 ฉบัับ
		  3.5 สำำ�เนาใบเปลี่่�ยนชื่่�อ-สกุุล (ถ้้ามีี) จำำ�นวน 2 ฉบัับ
		  3.6 สำำ�เนาบััตรประจำำ�ตััวนัักศึึกษา จำำ�นวน 1 ฉบัับ
		  3.7 หนัังสืือรัับรองการเป็็นนัักศึึกษา (เฉพาะนัักศึึกษา
ชั้้�นปีีที่่� 1/66 ที่่�ยัังไม่่มีีบััตรนัักศึึกษา) (ขอที่่�งานทะเบีียนฯ) จำำ�นวน 1 ฉบัับ
		  3.8 สำำ�เนาใบลงทะเบีียนภาคการศึึกษาที่่�ขอผ่่อนผััน 
จำำ�นวน 1 ฉบัับ 
	 เอกสารทุุกฉบัับให้้ลงนามรัับรองสำำ� เนาถููกต้้องทุุกฉบัับ                     
และนำำ�เอกสารมาส่่งที่่� กองพััฒนานัักศึึกษา อาคาร 34 ชั้้�น 2  สอบถาม
รายละเอีียดเพิ่่�มเติิมที่่�หมายเลขโทรศััพท์์ 0-4400-9009 ต่่อ 3420

	 เมื่่�อวันที่่� 5 ตุุลาคม 2566 นายสรวิิศ เหล่่านิิล นายอำำ�เภอประทาย 
ได้้นำำ�ตัวแทนกลุ่่�มทอผ้้าไหมอำำ�เภอประทาย จัังหวััดนครราชสีีมา               
ขอรั  ั บ คำำ� ป รึึ ก ษ า ใ น ก า ร พัั ฒ น า ต่่ อยอ   ด ส ร้้ า ง ล า ยผ้ ้ า ท้้ อ ง ถิ่่� น กัั บ                                
รองศาสตราจารย์์ ดร.อดิิศร เนาวนนท์์ รัักษาราชการแทนอธิิการบดีี 
มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา พร้้อมด้้วย ผู้้�ช่่วยศาสตราจารย์์เรขา 
อิินทรกำำ�แหง ผู้้�อำำ�นวยการสำำ�นัักศิิลปะและวััฒนธรรม ดร.ชุุมพล ชะนะมา 
รองผู้้�อำำ�นวยการสำำ�นัักศิิลปะและวััฒนธรรม และผู้้�ช่่วยศาสตราจารย์์ 
ดร.นวลรวีี กระต่่ายทอง สาขาวิิชานาฏศิิลป์์ไทย ร่่วมให้้คำำ�ปรึึกษา                
ในครั้้�งนี้้� เพื่่�อเป็็นแนวทางการออกแบบลายผ้้าเพื่่�อเป็็นอััตลัักษณ์์ของ         
คนประทาย พร้้อมสร้้าง story telling บนผืืนผ้้า บอกเล่่าความเป็็นตััวตน
ของคนประทาย สนัับสนุุนให้้เกิิดการสร้้างสรรค์์ผลงานจนสามารถ           
ออกสู่่�ท้้องตลาดในเชิิงพานิิชย์์ได้้ในอนาคตต่่อไป

	 สถาบันัภาษา มหาวิทิยาลัยัราชภัฏันครราชสีีมา จะจััดสอบ HSK HSKK            
ในวัันเสาร์์ที่่� 18 พฤศจิิกายน 2566 เปิิดรัับสมััครตั้้�งแต่่บััดนี้้� ถึึงวัันที่่�             
13 ตุุลาคม 2566 สถานที่่�สอบ ณ มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครราชสีีมา
	อั ัตราค่่าสมััคร ตามระดัับการสอบ HSK 1- 6 เป็็นรููปแบบ กระดาษ  
Paper based test
	ขั้้ �นตอนการสมััคร
	 - ตรวจสอบวัันและเวลาสอบ
	 - โอนเงิินค่่าสมััคร ตามเลขบััญชีีใน google form 
	 - สมััครสอบตามลิิงก์์ https://bit.ly/3f3VnQn
	 - ตรวจสอบรายชื่่�อตามลิิงก์์ https://bit.ly/3MkJFVq
	ส่ ่งหลัักฐานการโอนเงิิน และแจ้้งชื่่�อและระดัับ HSK ที่่�สมััครได้้ที่่� 
Facebook Fanpage :  NRRULanguageInst i tute สงวนสิิทธิ์์�                                        
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